
TAPA 4,5 €
Tast + beguda (”quinto” o aigua)
De 12 a 13.30 h i de 18.30 a 20.30 h

LO RACÓ DEL VERMUTENC
Av. Constitució, 30 Baixos / 626 515 662

La Baldaneta: Botifarra d’arròs sobre cruixent de pa 
amb ceba caramel·litzada al vermut i coronada amb 
encenalls de foie.

KAVAK
Fundadors, 97 / 977 740 666

Cruixent de carxofa: Pollastre arrebossat amb salsa de 
iogurt sweet chili, cheedar fos i xips cruixents de carxofa.
Opció vegana: Heurea arrebossada amb xips cruixents 
de carxofa, ceba tendra i salsa hoisin.

LA PEPA
Sant Isidre, 201 / 977 941 414

Sabor de Mar

SIBARITA
Plaça Carles III, 15 / 977 744 776

Oléhop: Pintxo de porc amb reducció de garnatxa i un 
toc tropical.

GORRIA D’0R
Alba, 11 /  633 070 575
L’Engany del xurro

L’Eixam
Sant Isidre, 96

La miniburguer l'Eixam

VAIXELL RAPITENC
Sant Francesc, 29

Pintxo vaixell

L’AIXOLET / SOM CUINA (només migdia, nit tancats)
Plaça Barranc dels Penjats / 977 741 390

Caneló de brandada de bacallà amb melmelada de 
taronja.

JUANITAS TAPAS
Constància, 7 / 977 745 929 
Chiken Bao: Pa bao fet al vapor amb pullet de pollastre.

TABERNA PATXIXA
Sant Isidre, 18 
Croqueta Patxixa

LA GUARDIOLA
Av. Constitució, 65 / 641 225 540

Mirador la Guardiola, mar i muntanya

#laRàpita / #laRàpitaturisme

Ruta
del tast

Més informació: 977 051 060 / turismelarapita.cat

TAPA 4,5 €
Tast + beguda (”quinto” o aigua)
De 12 a 13.30 h i de 18.30 a 20.30 h

TAST DOLÇ 4 €
D’11.30 a 12.30 h i de 17 a 19 h

TAST CÒCTEL 6 €
Beguda
De 18.30 a 00 h

Del 22 al 25 de febrer
i del 29 de febrer al 3 de març

La Ràpita
TAST DOLÇ 4 €
D’11.30 a 12.30 h i de 17 a 19 h

NELI DELICIAS
Jesús, 2 / 623 410 031

Choco-Bongo

MASDEU
Gorria, 40 / 977 742 488

Crema Masdeu 1930: Un clàssic que ens identifica i 
que sempre triomfa per la seva simplicitat i la millor 
versió d'una bona crema cremada.



 

OCEANIC MUSIC & LOUNGE CLUB
Av.Alfacs s/n, Boulevard Les Gavines, local 17
644 500 346  
Special Gin Fizz

TAST CÒCTEL 6 €
Beguda
De 18.30 a 00 h

KAVAK
Fundadors, 97 / 977 740 666

Gintònic de meló

LO CAFÈ DEL PORT
Moll portuari, 3

Coffee negroni: Harbour gin, Vermouth Rapitenc i 
Campari infusionat amb grans de cafè.

LO XICAGO
Av.Alfacs s/n, Boulevard Les Gavines, local 21
977 740 965  
"Retovato"

POPPY’S
Sant Isidre, 79 / 642 266 079

"La creme de la creme"

LO RACÓ DEL VERMUTENC
Av. Constitució, 30 baixos / 626 515 662 
Lo flamenc

Plànol
Per a no perdre’t
cap tast!


