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ALCANAR/LES CASES

1 BIT,

Aperitivo:
Entrantes:

Plato a
elegir:

Postres:
Bebida:

T.977

Entrantes:

Plato a
elegir:
Postres:
Bebida:

2 CA

o 1.7\

Aperitivo de la casa

Bunuelos de bacalao

Galeras salteadas con ajos tiernos

Almejas a la marinera

Arroz negro con galera y alcachofa
Rossejat con galera y alcachofa

Fideos con galera

Postre de la casa

Vino DO Terra Alta “Vall Major”, agua y café

35 014 - Lepanto, 48 - LES CASES D’ALCANAR

MANEL

Galeras fritas con ajos tiernos

Tostadas de anguila ahumada

Chipirén con cebolla y galera

Arroz meloso de galera y alcachofa

Fideua con galeras

Postre de la casa

Vino DO Terra Alta “La Font del Gat”, agua y café

HO€ iva incluide

35€ iva incluide

T.977 737 168 - Gravina, 4 - LES CASES D’ALCANAR

3 CA

Entrantes:

Plato a
elegir:
Postres:
Bebida:

A ESQUERRA 7€ iva incluide

Pescadito de la Lonja de Les Cases frito

Gambitas de la Lonja de Les Cases salteadas
Allipebre de galeras al estilo de la casa

Galeras con alubias blancas del ganxet receta de la casa
Arroz de galeras, sepia y boletus al gusto

Suquet de peix amb galeres de la Llotja de Les Cases
Postres caseros a escoger

Vino DO Terra Alta “Almodi Petit”, agua, café y chupito

T. 977 737 052 - PI. Sant Pere,7 - LES CASES D’ALCANAR

A RAMON

Entrantes:

Plato:
Postres:
Bebida:

SO€ iva incluide

Imprescindible reserva previa

Crema de galera con picatostes

Croquetas de calamar con un toque de foie
Salteado de galeras y ajos tiernos

Arroz con galeras y calamar

Postre de la casa

Vino DO Terra Alta, agua, café y chupito
Pan y alioli

T. 977 735 939 - Lepanto, 16 - LES CASES D’ALCANAR

o CITRUS DEL TANCAT. Meno Esirella Michelin

L@ JAULELL BE M J@SE 35€vaindude

Aperitivo:
Entrantes:

Plato:
Postres:
Bebida:

Men con reserva previa

Aperitivo de crema de galeras y jamon ibérico
Croquetas de galeras

Caneldn de rape y galeras con bechamel de pimientos
Arroz caldoso de galeras y alcachofas

Postre y café

Vinos DO Terra Alta “Almodi Petit” (Bodega Altavins),
Aguas minerales

Incluye servicio de pan y alioli

T. 977 737 100 - Hernan Cortés,1 - LES CASES D’ALCANAR

1S M

Entrantes:
Plato a
elegir:

Postres:
Bebida:

R CEL US€ iva incluide

Galera empanada con panko y salsa asiatica
Crema de galera con picatostes y menta
Galera a la plancha o salteadas

Fideos con galera y alcachofa

Arroz con galera y alcachofa

Suquet de lenguado y galera con patata
Postre o café

Vino DO Terra Alta “Vall de Vinyes”, agua y pan

T. 685 741 523 - C/ Pou, 5 - LES CASES D’ALCANAR

LA
1EL

Entrantes:

Plato a
elegir:

Postres
Bebida:

T. 655 14

Platos:

Postres:
Bebida:

METLLA DE MAR

STILLER@® US€ iva incluide

Canelén crujiente de marisco con bechamel de pifiones
y crujiente de galera

Galera salteada al Jerez

Corazoén de alcachofa confitada con aceite de galera
y jamén ibérico

Suquet de merluza con galera

Arroz meloso de judias blancas, espinacas y galera
Pollo de corral a la catalana al horno con galera
Cardenal con chocolate caliente

Vino DO Terra Alta, agua y café

8 165 - Club Nautic Sant Jordi (Sant Jordi d’Alfama)

US,S€ iva incluide

Concentrado de galera karashi con frutos del mar
Tartar de galera a la llama con vermut casero y algas kombu
Croquetas de galera y gamba roja

Galeras sukiyaki

Arroz cremoso de galera y caracol de mar

Pastel de quesos cremoso o postre gin-tonic

Vino DO Terra Alta, agua y café

T. 662 189 390 - Prim, 1

® LL NAUTIC LES CASES _ U5€ v incluide

Entrantes: | Croquetas de galera

Corazén de alcachofa con brandada de galera

Crema de galera con infusién de galera y picatostes

de pan de galera

Galeras salteadas con ajos tiernos y pimentén dulce de
las agricultoras de Alcanar al ron

Pan de galera del horno de Maria

Arroz con galeras y sepia

Postre del Nautic a elegir

Vino blanco DO Terra Alta “Mas Tarroné”, agua y café

T. 977 737 619 - Darsena esportiva, s/n - LES CASES D’ALCANAR

Plato:
Postres:
Bebida:

Entrantes: | Crema de galera con alcachofa crujiente 30€ iva incluide
Galeras al estilo del padre
Timbal de galera al estilo Espai gastronomic

Plato: Arroz con galeras y alcachofa

Postres: | Postres de la casa

Bebida: | Vino DO Terra Alta, agua y café

T. 639 307 768 - Isaac Peral, 19 - LES CASES D’ALCANAR

8 HOTEL CARLOS I

Entrantes:

HOE€ iva incluide

Fajita de galera con guacamole, salsa de chipotle e hilos de chili
Pan Bao relleno de galera en tempura, salsa de ostras y
mousse de aguacate

Galera a la brasa con perlas de lima y salsa de Jack Daniel’s
Arroz meloso de galera con mejillones del Delta

Espuma de frutos rojos con teja de jengibre

1 copa de vino “MUSSOL” DO Terra Alta, refresco, cerveza o agua

* OFERTA ESCAPADA: Alojamiento + Desayuno + Menu
Galera por: 144€ la pareja con IVA incluido

Plato:
Postres:
Bebida:

T.977 737 042 - Ctra. de Sant Carles a Alcanar-Platja, km.4 - ALCANAR-PLATJA

hotel@carlostercero.com - www.carlostercero.com

9 LAMAR HOE iva incluide

Aperitivo: | Chupito de crema de galeras
Copa de cava o vermut
Entrantes: | Croquetas de galeras y alcachofas
Galeras al estilo de la casa
Mariscada
Plato a Arroz caldoso con galeras (min. 2 personas)
elegir: Entrecot a la plancha
Lenguado a la plancha
Postres: | Postre de la casa
Bebida: | Vino DO Terra Alta, agua y café

T. 642 663 010 - Pou, 11 - LES CASES D’ALCANAR

ESCADOR

HO€ iva incluide

Entrantes: | Chupito de galera
Mejillones a la marinera
Bunuelos de bacalao
Galeras salteadas
Plato: Arroz con galeras
Postres: | Postres de la casa
Bebida: | Vino DO Terra Alta “Mas Tarroné”, agua y café

T. 977 456 584 - Cala Joanet, 6

Aperitivo: | Croqueta liquida de galera
Coca de galera

Entrantes: | Alimejas con zumo

Churros de galera en la crema

Plato: Risotto de galera y calabaza

Postres: | Tarta San Marcos de algarroba
Crujiente de crema y trufa

Bebida: |Vino DO Terra Alta, agua y café

T. 977 493 592 / 649 868 217 - Sant Antoni, 2

35€ iva incluide

Entrantes: | Calamar a la romana
Pescadito frito
Galeras

Mejillones

Plato: Arroz con galeras
Postres: | Postres de la casa
Bebida: | Vino DO Terra Alta, agua y café

T. 977 457 085 - Bruch, 29 - laserra@laserrarestaurant.com

UBHASTA ESPA| GASTRON®OMC

35€ iva incluide
Entrantes: | Coctel de gambas con mayonesa de galeras
Galeras guisadas con alubias
Galeras salteadas con ajos tiernos y vino rancio
Plato: Arroz de galeras y alcachofas del terreno
Postres: | Postres de la casa
Bebida: | Vino DO Terra Alta, agua y café

T. 722 546 453 - Sant Joan, 3 - www.lasubhastaespai

7 LES VELES HYE iva incluide

Aperitivo:| Croqueta de “txuleton”
Cilindro crujiente con mousse de queso y pistachos
Brandada de bacalao con gambita roja y aceite de
pimiento ahumado
Entrantes: | Crema de galera
Presa ibérica con “parmentier” y “demiglace”
Plato: Arroz de galera y langostino
Postres: | Flan cremoso de vainilla
Bebida: |Vino DO Terra Alta, agua y café

T. 977 486 225 - Velero, s/n (Calafat

NADA

U8€ iva incluide

Aperitivo:

Entrantes:

Plato:
Postres:
Bebida:

Menu con reserva previa

Piruleta de galera, langostino, coco y cilantro
Empanadilla de galera y crema de ajo negro

Cucurucho con humus de berenjena y crumble de galera
Crema de calabaza con boletus y galera con panko
Rigatoni, crema de galera, mejillones y caviar de salmén
Calcots confitados, romesco, galera salteada y crujiente de avellana
Arroz cremoso de galera, sepia y alcachofa

Las texturas del café

Vino DO Terra Alta “El Mussol” (Celler Cal Minyd) y café

T. 977 735 868 - Lepanto, 23 - LES CASES D’ALCANAR

Entrantes:

Plato:
Postres:
Bebida:

ERRAMAR 35€ivaincluide

Galeras a la brasa con verduras thai

Crema de galeras, picatostes y crocanti de panceta
Arroz meloso de galera, sepia y alcachofa

Helado de turrén

Vino “Mas Tarroné” DO Terra Alta, agua y café

T. 977 745 060 - Urbanitzacié Serramar - ALCANAR-PLATJA

2 LES

Aperitivo:
Entrantes:

Plato:
Postres:
Bebida:

ARQUES "CAN J@AN 48€ iva incluide

Boquerones en vinagre

Galeras Les Barques

Galeras con almejas a la marinera

Arroz de galeras con alcachofa y chipirones
Postre de la casa

Vino DO Terra Alta “La Cisqueta”, agua y café

T. 977 735 885 - Pl. Sant Pere,6 - LES CASES D’ALCANAR

HOE€ iva incluide

Aperitivo:

Entrantes:

Plato a
elegir:

Postres:
Bebida:

ERES

Ment por mesa completa y reserva previa - *Minimo 2 personas.

Galera a la andalusa con alioli de azafran
Vasitos de coca de tomate, atun i pinones
Croquetén de galera

Crema de galeras con picatostes caseros, menta y nata
montada con un toque salado

Gyozas caseras de langostino con salsa teriyaki
Galeras al estilo de la casa, las de siempre
Fideua con galeras, sepia y alcachofas*

Arroz meloso con galeras y sepia*

Suquet de galeras*

Filete de lubina con patata panadera

Carrillera guisada con guarnicion

Hojaldre invertido con crema pastelera

Vino DO Terra Alta “Primicia”, agua y café

T. 636 640 432 - Lepanto, 18 - LES CASES D’ALCANAR

38¢€ iva incluide

Entrantes:

Platos:

Postres:
Bebida:

Blini con duo de galera y anguila ahumada

Chupito de crema de galera

Croqueta de gamba

Galera cocida con soplete sobre tartar de gamba

Paté de pescado y galera

Arroz caldoso de galera

Sopa fria de pifia con helado de vainilla y frutos rojos
Vino DO Terra Alta “Mas d'en Pol Blanc”, café o infusion

T.679 110 773 - C. Sant Joan, 48

O NOU MARINA

Croquetas de galera y secreto ibérico

Espuma de galera con alcachofa confitada y avellana tostada
Cococha de bacalao con galeras y almejas

Calcots ahumados y confitados, gratinados con bechamel
de galera

Arroz caldoso con galeras, moniato y espinacas

Pescado al horno

Flan de leche de cabra de Ca Bomba con helado de haba “tonka”
Vino DO Terra Alta, agua y café

Entrantes:

Plat a triar:

Postres:
Bebida:

US€ iva incluide

T. 977 456 429 - Batlle Pijoan, 17

compartir:

Plato a
elegir:

Postres:
Bebida:

U2€ iva incluide

Per Tostadas con brandada de galera

Galeras salteadas

Croqueta de galera y espinacas

Jardin de crema de galeras con verduras de temporada
en escabeche

Canelon de galera y calcots, bechamel de romesco y
crujiente de queso

Arroz con galeras, espinacas y alubias

Suquet de galeras con patata y alubias

Galeras al horno con alcachofas confitadas y gratinadas
con alioli suave de ajo negro.

Bizcocho con reduccién de naranjas de Pablo y crema catalana
Vino DO Terra Alta, agua y café

T. 977 493 429 - Benidorm, 9

11 PL

Aperitivo:

Para
compartir:

Plato a
elegir:
Postres:
Bebida:

A NOVA 38€ iva incluide

Chupito de crema de galera

Capricho de galera

Tostadita con aceite y sal casera de galera
Croqueta de galera y alcachofa

Galeras a la plancha

Galeras al horno con ajos tiernos

Galeras fritas

Galeras a la romana

Suquet de galeras

Arroz de galeras y alcachofas

Guiso de garbanzos, espinacas y galeras
Postres de la casa

Vino DO Terra Alta “Mas Tarroné” o cava Brut Nature, agua y café

T. 977 457 072 - Pl. Nova, 3



. ? .
XIl JORNADAS GASTRONOMICAS " AMPOLLA S EL NAUTIC BELAMP@LLA 126 iva inclide ® | @ TIPIC HOE iva incluide
DE I_ A GALER A Aperitivo: | Crema tibia de galera con mousse de mejillones en escabeche Aperitivo: | Aperitivo de bienvenida
Para Tataki de atiin con berenjena a la llama y aceite de galera Para Brandada de bacalao con galera
TERRES DE L.EBRE- RESERVA DE LA BIOSFERA S\ TV]A - - compartir: | con soja 'y miel : Y ¢ compartir: | Tartar de galera J

Entrantes: | Carpacho de galera Huevos con angula Bufnuelos de galera con mahonesa citrica
Mas de 40 restaurantes de las villas marineras de Terres de Flor de alcachofa con galera confitada Galeras salteadas con ajos tiernos al carbon Cazuelita marinera con galera y batibull de temporada
I'Ebre se unen para ofrecernos una experiencia gastronémica Ceviche de galera Plato: Arroz de galeras y alcachofas Plat(_) a Arroz de galera del senyoret (minimo 2 personas) o
exquisita con la galera como protagonista principal. Plato: Arroz de galeras Postrgs C_ake dg cerveza negra y mascarpone elegir: Calamar de pot’era relleno con galera y salsa piquillo

Postres: | Semifrio de frutos rojos a elegir: | Pie de limon Postres | Sorbete de limén
Con el menu de cada restaurante reivindicamos la galera como Bebida: | Vino Blanco “Barbara Forés”, Vino Tinto “Llagrimes de Bebida: | Vino DO Terra Alta Vilaclosa (blanco y tinto), agua y café a elegir: | Galleta de chocolate y helado de vainilla
producto local y de calidad tipico del mar de Terres de I'Ebre. tardor”, agua y café - Bebida: |1 copa de Vino DO Terra Alta, agua y café

. 977 593 336 - Av. Maritima Ramon Pous, s/n

@elnauticampolla

T. 643 270 465 - Platja de I’Arenal

iVen a degustarla del 7 de febrero al 9 de marzo!
www.bamabeachclub.com

T. 620 810 612 - Ventrol, 1

.lotipic.es - lotipicdelmediterrani@gmail.com
La galera es caracteristica de las zonas cercanas a deltas y es

una excelente fuente de proteinas de alta calidad, vitaminas y

minerales. Ademas, es baja en calorias y de facil digestion. m .
N N N Minimo dos personas y mesa completa LI5€ X X I 'J
- - - va inCiviee
Maridandolo con vinos DO Terra Alta, podras probar . Entrantes: | Ostras del Delta con esferificaciones de galera S -
corazon de alcachofa con brandada de galera, allipebre de Entrantes: | Mejillones al vapor acompafadas de combinado de cava Entrantes: | Sushi con galeras y delicias del mar con salsa de
rape y galeras con judias o crema tibia de galera con ;inaLdedPU|P? con patalta y allioli cachof Carpaccio de langostinos de I'Ampolla con perlas de | scja y wasabi
mousse de mejillones con escabeche. Plato: A?r:iad :v ; g:r:g‘ggx g:c‘z 2i°y°ga?e$:g ofas oot K)mate ylarom;s deI citricos bojet Cazuelita de galeras y alcachofas de temporada
: ato: rroz meloso de galeras y rape con boletus ; or v ViSQUA
Ademas de los restaurantes de Alcanar, Ametlla de Mar, Postres: | Sorbete de la casa Postres: | Mini esfera de sorgete de I)ilmérri trufas de la casa y café Huevo a baja temperatura con panmentier y visqué de galera
Ampolla y Rapita, este afio se afiaden tres restaurantes con Bebida: | Vino DO Terra Alta, agua y café Bebida: | Vino DO Ter Alta ’ Platos: | Aoz meloso de galera con emulsion de plancton y salicormnia
Estrella Michelin de las Terres de |'Ebre. ’ ebida: Ino erra Altay agua Dados de meloso de temera mar y montafa
- . = : Postres: | Coulant de chocolate con sorbete de mango y maracuya
iLa galera te espera! T. 977 460v(v)\:l;v3v cg:.w'\aarrlnta"ggrﬁ. Pous, 20 R %’;nonﬂg:g:::érzna e Bebida: | Vinos DO Terra Alta, Seleccion de aguas
] ] Servicio de pan

T. 877 913 262 - Passeig de I’Arenal, 10
@CA PLANA LS€ ivaincluide . - iqast i
UOE ive incluide @rodamarrestaurant - www.rodamarespaigastronomic.com
Entrantes: | Ensalada fresca de mozzarella con vinagreta de pesto
Entrantes: | Media mariscada de I'Ampolla con ostra cocida con y un toque de vinagre de cava
salsa marinera Sepietas del terreno con cebolla caramelizada acompanadas 11 S L 4O€ ; incluid
Canapé de anguila ahumada y bufiuelos de bacalao caseros de galera y berenjenas € iva incluide
... Cazuelita de galeras salteadas con ajitos tiernos Revuelto de ajos tiernos y langostinos
Entrantes: | C d |
DENOMINACIO D' ORIGEN Plato: Arroz con galeras, alcachofas y patas de canana Plato: Arroz del delta con galeras y alcachofas del huerto roma ge daeras
TERRA ALTA Postres: | Pastel de Galeras fritas con ajitos
: queso Postres: | Postre casero a escoger i ioli
Bebida: | Vino DO Terra Alta, agua y café o° 9 Pulpoy pie con patatay allioli
V‘ d b : - aguay Bebida: | Vino DO Terra Alta, agua y café con nuestro detalle dulce Plato: Arroz meloso con galeras y alcachofas
. S Postres: | Tostadas de Santa Teresa con helado de canela
ne l esco rel)( T. 977 593 454 - Port pesquer, s/n ° OFERTA ESCAPADA: menu galera + alojamiento Bebida: | Vino DO Terra Alta. aqua v café
@restaurantcasadavid + desayuno 75€/ persona (iva y tasa turistica incluidos) : »aguay
RUTA D El VI T. 977 460 332 - Av. Maritima R. Pous, 28 ° OFERTA ESCAPADA: menu galera + alojamiento
www.rocaplana.com - larocaplana@rocaplana.com + desayuno 75€ persona/dia (iva incluido)
LLAMBRICH - JUAN 42€ iva inclide _ _ _
T. 977 460 008 - Av. Marltlm_a R. Pou_s, 18, 1r pis — C. Mig , 6
Entrantes: | Consomé de galera y fideos HO€ ivaincluide www.hotelampollasol.es - informacio@hotelampollasol.es
EL CELLER DE LES TERRES DE LEBRE Bunuelos_ d’e'bacalao y galera Entrants: | Chips de alcachofa con virutas de foie y toque de miel
Panceta ibérica con galera a la plancha .
. Galeras salteadas con ajos y cebollas
Plato: Arroz meloso de galera y alcachofa .
i P Plato: Arroz meloso de galeras con alcachofa
Postres: | Chocolate con citricos de temporada
l;?:::.'z'... Bebida: | Vino DO Terra Alta, agua y nuestro café Postres: | Postres de la casa
Tera Aba ’ Bebida: | Vino DO Terra Alta, agua y café

. Generaiatde Getaun
nt dtAccid Climatica,
Aimeniacia | Agonda Rural

T. 977 460 073 - Av. Maritima R. Pous, 18

www.casallambrich.com - @restaurantcasallambrich

3 LE

M@®LES 95€ iva incluide

T. 655 998 441 - Platja Arenal, s/n
www.logolero.com

® MAM CAN PONS

S0€ iva incluide

A PARTIR DEL 14 DE FEBRERO Entrantes: | Bufiuelos de galera y bacalao con mayonesa de eneldo | OFERTA: 44€ IVA incluido de lunes a jueves NO festivos
Platos: | Cucurucho de helado de galera al ajillo Pata de pulpo asado con patata violeta _ Entrantes: | Galera, langostinos al vapor y ostra rizada del Delta
US .EL TANC AT 10 luid Carpaccio de galeras con manteca de ajo y reduccion de Calamares rellenos de rape y galera con salsa americana Bufiuelos de galera
€ iva incluide sus cabezas Capricho de galeras peladas con ajos tiernos y alcachofa Salteado de galeras con corazén de alcachofa y
Enlabarma: | Coca de pimiertto, tomate y attin curado en colatura Buriuelo liquido de crema de galera Comida: | Arroz caldoso de galeras con alcachofas . _ cebolla caramelizada
L Ensalada de galera con mosaico de verduras Cena: Suquet de pescado con galeras y langostinos al estilo "
Blanquet de atdn rojo Galera en tempura, perejil y lima de los pescadores rapitenses Crema de galera con un toque de pereji
Morcilla de atdn rojo pura, perejity p p Platoa |Allipebre de rape con galeras
« R L . Galera a la brasa con el suquet de sus cabezas Postres | Crema catalana -
Croqueta de “carn d’olla” de atun rojo y su cecina ; - A elegir: Arroz tot pelat con galeras
. Arroz de galeras y alcachofas mantecado con aceite OVE aelegir: | Tiramisu casero ] ) ;
Snacks: | Kumquat relleno de gamba blanca del Delta, su holandesa y harissa Postres: | Oxalis silvestre Bebida: | Vino DO Terra Alta “Almodi Petit” blanco o tinto Postres: | Naranja de las Terres de I’'Ebre al Grand Marnier
Gamba con acelga ’ ord ' ’ a elegir: | Torrija con helado de mantecado
Consomé de galgra Bebida: \,\/lilrjue)SItDrS !I?;gg] ,gtzftlﬁzgsLes Moles crianza, blanco Les Moles 0 cava "Rovellats” y cafés ’ Sorblete de crema de lim6n con Smirnoff
Langostino de las Terres de I'Ebre al vapor de citricos y agua mineral ’ r— . Bebida: | Blanco Almodi Petit, Bodega Altavins, DO Terra Alta
Principales: | Puerro asado, meuniére de café y vinagreta de lisa ahumada y cilantro T.977 741 016 - Av. Constitucio, 1 Bis Tinto Raig de Raim, Bodega Pifiol, DO Terra Alta
Alcachofas fritas, jugo de sepia sucia, liman y pereji T. 977 573 224 - C/ de la Sénia, km 2 - ULLDECONA www.ventallfreddy.com - ventallfreddy @hotmail.com Aguas, café vy licor de arroz
Coliflor asada entera, holandesa de moluscos y anguila ahumada www.lesmoles.com - @lesmoles ’ y
Ensalada de verduras con un escabeche de paloma y “Rillette” o OFERTA ESCAPADA: 1 noche habitacién Doble Estandard
de perdiz con col asada 178€/pareja (Domingo a Viemes) - 210€/pareja (Sabado)
Suquet de galeras y pescadilla de la Rapita y bufiuelo de su brandada LI JULI T MARIETA LES PALMERES ] - e
Arroz de caza con un jugo de setas y vino rancio \ 4OE ive incluide T. 977 740 551 - Pa§se|g (I[\?nar_ltlm_, 18-20
“Welington” de berenjena ahumada, jugo de “cap i pota” y www.miamicanpons.com - mar@miamicanpons.com
yogur de oveja alifado L A R A p | T A Entrantes: | La Borratxa (galeras y pulpo a la cerveza)
Postres: | Naranjo, naranja y semillas Platos: | Fideos “rossejats” con galeras y alioli
Bufiuelo de calabaza especiado, licuado reducido y jengibre Arroz “rossejat” con reduccion de galeras 7 TA' RN A .ALM AU
Petit Fours “Allipebre” de rape y galeras con alubias - US5€ ;ve incluide
Bebida: | Café, agua, copa d? cava d? bienvenida y 1 botella de 1 CAN VICENT H7€ ivaincluide Postres: | Puding de chocolate y coco con frutos del bosque — l
vino DO Terra Alta "Abrunet” cada 2 personas Entrantes: | Calamares a la romana Bebida: | Vino DO Terra Alta, aguay café Entrantes: | Tortilla abierta con galera y erizo de mar
o OFERTA ESCAPADA: Navajas a la plancha T. 977 742 395 - Passeig Maritim, 76 Galeras del delta salteadas con gjos tiemos
Alojamiento en habitacién estandar + desayuno Galeras salteadas al ajo tiermo julietimarieta@gmail.com al estilo Orio
+ mend galera, 450€/pareja Langostinos de la Rapita a la plancha Plato: Arroz bomba meloso con galeras y alcachofas
Alojamiento en habitacién superior + desayuno Plato: Arroz meloso de galeras con boletus edulis y alcachofas Pos?res: S_tr udel de manzana con helado
+ menu galera, 550€/pareja Postres: | Helado o sorbete artesanal Bebida: | Vino DO Terra Altay agua
Bebida: | Vino DO Terra Alta, agua y café ) ) ) .
T. 977 737 194 - N-340, km 1059 - LES CASES D’ALCANAR NS.LA 1921 LI8€ L] .nclu.Jo T. 654 376 292 - Les Ga@vbltnaebse?g;jledvaalm.aﬁv. dels Alfacs, local 14
info@tancatdecodorniu.com - www.citrusdeltancat.com T.977 741 613 - Carme, 28 Imprescindible reserva previa. Ment para mesa completa -
Entrantes: | Brandada de galera con confitura de tomate y trufa
Croquetas de galera y gamba
. 3 Galeras salteadas con ajos tiernos y flor de alcachofa confitada . . .
2 L'ANTIC MOLI 85€ ive incluide 2 CASA RAMON MARINES L€ iva inclde Canelén de pulpo o Y ria de Sotu H8€ iva incluide
Entrantes: | Crema de galeras con brocheta de galera en tempura Crema de galeras con galera crujiente mpreseindlble reserva previa. Ment para mesa completa
A PARTIR DEL 12 DE FEBRERO : i .
y un chorro de aceite virgen extra Pllat<_> .a frroz co T é:]a(;e;asl, alcact:ofa}s. y almejas Entrants: | Boquerones y anchoas con pany tomate
Platos: | Longaniza de galera con brioche, tomate colgado y aceite de galera Galeras salteadas con “calgots” elegir: especialidad de la casa’ (minimo 2 personas) Galeras hervidas con ostrén y caracoles
“Xuxo” de brandada de galera Almejas con velouté de cabracho Suquet de raya y langostinos con patatas panaderas (+5¢ Gamba salteada con habitas
Galera rebozada con panko, calgots y romesco Calamares de potera sobre un lecho de judias del “ganxet” Solomillo de trenera con foie (+5 I Galeras a la plancha con bolets
Mochi de galera con cebolla y kimchi dulce Galeras al curry (no picante) Postre:s_ Canutillos de crema con chocolate fundido iy crumble de lotus Plato: Arroz con galleras, rape, sepia y alcachofa
Caneldn de galeras con verduras de la huerta y su bullabesa Platoa |Arroz caldoso de galera a eIs:-glr.. Helado de café en 3 texturas L Postres: | Sorbete de citricos
Brazo de pollo relleno de galera con espinacas, pasas y pifiones elegir: | Arroz de la abuela a fa launa con galeras, alcachofa y guisantes Bebida: | Vino DO Terra Alta, agua y café Arabo o infusion ) Reposteria de la casa ) .
Arroz de galera, alcachofa y “sepia de la punxa” Lubina al horno con salsa de galeras (suplemento de 56 ;3 ‘?€I;ERTA EscA(PAgAdAl)ojamiento + desayuno y menu Bebida: | Vino DO Terra Alta, agua, café y chupito de la casa
Postres: | Chocolate negro, toffee de galera, frutos rojos y agua de mar . persona (sabado) ——
Bebida: | Vino DO Terrg Alta Ilercavgnia josyag gostres.. \F/’_o strgs f:raserc: fé Promocién de martes a viernes 79€/persona. T. 977 741 001 - Constitucio, 1
: ebida: ino DO Terra Alta, agua y café (noche extra 33€/persona) rvaradero@gmail.com - varaderolarapita.com
4 744 - Ctra. Ulldecona - La Sénia, km 10 - ULLDECONA T. 977 740 403 - Sant Isidre, 98

anticmoli@gmail.com - www. anticmoli.com

T. 977 740 361 / 977 742 496 - Arsenal, 16 y 31

casaramon@casaramon.com - Www. casaramon com

www.llansola1921.com -

info@llansola1921.com



