


A PARTIR DEL 12 DE FEBRERO

A PARTIR DEL 14 DE FEBRERO

Mínimo dos personas y mesa completa

·  OFERTA ESCAPADA: menú galera + alojamiento
+ desayuno 75€/ persona (iva y tasa turística incluidos)

·  OFERTA ESCAPADA  Alojamiento + desayuno y menú
84€/ persona (sábado)
Promoción de martes a viernes 79€/persona. 
(noche extra 33€/persona)

·  OFERTA ESCAPADA: menú galera + alojamiento
+ desayuno 75€ persona/dia (iva incluido)

 

 

 

 

L’ AMPOLLA

Entrantes:   Media mariscada de l'Ampolla con ostra cocida con
    salsa marinera
    Canapé de anguila ahumada y buñuelos de bacalao caseros
    Cazuelita de galeras salteadas con ajitos tiernos
Plato:       Arroz con galeras, alcachofas y patas de canana
Postres:     Pastel de queso
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café

40€ iva incluido

 
 

Entrantes:    Mejillones al vapor
    Timbal de pulpo con patata y allioli
    Salteado de calamar y galeras con alcachofas
Plato:       Arroz de verduras con bacalao y galeras
Postres:     Sorbete de la casa
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café

40€ iva incluido

 
 

Entrantes:   Consomé de galera y fideos
    Buñuelos de bacalao y galera
    Panceta ibérica con galera a la plancha
Plato:       Arroz meloso de galera y alcachofa
Postres:     Chocolate con cítricos de temporada
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y nuestro café

42€ iva incluido

LA RÀPITA

 
 

Entrants:   Chips de alcachofa con virutas de foie y toque de miel
    Galeras salteadas con ajitos tiernos
Plato:       Arroz meloso de galeras con alcachofa
Postres:     Postres de la casa
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café

40€ iva incluido

 
 

Entrantes:   Ensalada fresca de mozzarella con vinagreta de pesto
    y un toque de vinagre de cava 
    Sepietas del terreno con cebolla caramelizada acompañadas
    de galera y berenjenas
    Revuelto de ajos tiernos y langostinos 
Plato:       Arroz del delta con galeras y alcachofas del huerto
Postres:     Postre casero a escoger 
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café con nuestro detalle dulce

45€ iva incluido

 
 

Entrantes:   Sushi con galeras y delicias del mar con salsa de
    soja y wasabi
    Cazuelita de galeras y alcachofas de temporada
     Huevo a baja temperatura con parmentier y visqué de galera
Platos:       Arroz meloso de galera con emulsión de plancton y salicornia
    Dados de meloso de ternera mar y montaña
Postres:     Coulant de chocolate con sorbete de mango y maracuyá
Bebida:     Vinos DO Terra Alta, Selección de aguas
    Servicio de pan

45€ iva incluido

4 CASA LLAMBRICH - JUANI

7 LA ROCA PLANA

10 RODAMAR

3  CASA DAVID

2  CAN PIÑANA

8  LO GOLERO 

 
 

Entrantes:   Calamares a la romana
    Navajas a la plancha
    Galeras salteadas al ajo tierno
    Langostinos de la Ràpita a la plancha 
Plato:       Arroz meloso de galeras con boletus edulis y alcachofas 
Postres:     Helado o sorbete artesanal
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café

47€ iva incluido

40€ iva incluido

T. 977 741 613 · Carme, 28

1 CAN VICENT

T. 655 998 441 · Platja Arenal, s/n
www.logolero.com

T. 977 460 332 · Av. Marítima R. Pous, 28 
www.rocaplana.com - larocaplana@rocaplana.com

@rodamarrestaurant · www.rodamarespaigastronomic.com

 
 

Entrantes:    Carpacho de galera
    Flor de alcachofa con galera confitada
    Ceviche de galera
Plato:       Arroz de galeras
Postres:     Semifrío de frutos rojos 
Bebida:     Vino Blanco “Bàrbara Forés”, Vino Tinto “Llàgrimes de 
    tardor”, agua y café

35€ iva incluido1  BAMA BEACHCLUB
 
 

 
 

Entrantes:    Crema de galeras 
    Galeras fritas con ajitos
    Pulpo y pie con patata y allioli
Plato:       Arroz meloso con galeras y alcachofas 
Postres:     Tostadas de Santa Teresa con helado de canela
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café

40€ iva incluido

40€ iva incluido9  LO TÍPIC

11  SOL

T. 977 460 008 · Av. Marítima R. Pous, 18, 1r pis – C. Mig , 6 

 
 

Aperitivo:   Crema tibia de galera con mousse de mejillones con escabeche
Para    Tataki de atún con berenjena a la llama y aceite de galera
compartir:    con soja y miel
    Huevos con angula
    Galeras salteadas con ajos tiernos al carbón
Plato:    Arroz de galeras y alcachofas
Postres     Cake de cerveza negra y mascarpone
a elegir:    Pie de limón
Bebida:     Vino DO Terra Alta Vilaclosa (blanco y tinto), agua y café

42€ iva incluido

T. 977 593 336 · Av. Marítima Ramon Pous, s/n
@elnauticampolla

 

@taberna_dalmau

Entrantes:   Crema de galeras con brocheta de galera en tempura 
    y un chorro de aceite virgen extra
    Galeras salteadas con “calçots”
    Almejas con velouté de cabracho
    Calamares de potera sobre un lecho de judías del “ganxet”
    Galeras al curry (no picante)
Plato a    Arroz caldoso de galera
elegir:    Arroz de la abuela a la llauna con galeras, alcachofa y guisantes
     Lubina al horno con salsa de galeras (suplemento de 5€)
Postres:     Postres caseros
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café

  

2 CASA RAMON MARINÉS

Entrantes:   Brandada de galera con confitura de tomate y trufa
    Croquetas de galera y gamba
    Galeras salteadas con ajos tiernos y flor de alcachofa confitada
    Canelón de pulpo cubierto con crema de setas
    Crema de galeras con galera crujiente
Plato a    Arroz con galeras, alcachofas y almejas
elegir:    “especialidad de la casa” (mínimo 2 personas)
     Suquet de raya y langostinos con patatas panaderas (+5€)
    Solomillo de trenera con foie (+5€)
Postres     Canutillos de crema con chocolate fundido iy crumble de lotus
a elegir:    Helado de café en 3 texturas
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café Arabo o infusión

48€ iva incluido

 
 

5 LLANSOLA 1921

T. 977 740 403 · Sant Isidre, 98T. 977 740 361 / 977 742 496 · Arsenal, 16 y 31 
casaramon@casaramon.com · www.casaramon.com

·  OFERTA ESCAPADA: 1 noche habitación Doble Estándard
178€/pareja (Domingo a Viernes) - 210€/pareja (Sábado)

Entrantes:   Galera, langostinos al vapor y ostra rizada del Delta
    Buñuelos de galera
    Salteado de galeras con corazón de alcachofa y 
    cebolla caramelizada
    Crema de galera con un toque de perejil
Plato a    Allipebre de rape con galeras
elegir:    Arroz pelado con galeras
Postres:     Naranja de las Terres de l’Ebre al Grand Marnier 
a elegir:    Torrija con helado de mantecado
    Sorbete de crema de limón con Smirnoff
Bebida:     Blanco Almodí Petit, Bodega Altavins, DO Terra Alta
    Tinto Raig de Raïm, Bodega Piñol, DO Terra Alta
    Aguas, café  y licor de arroz

 
 

6 MIAMI CAN PONS

Entrantes:   La Borratxa (galeras y pulpo a la cerveza)
Platos:    Fideos “rossejats” con galeras y alioli
     Arroz “rossejat” con reducción de galeras
    “Allipebre” de rape y galeras con alubias
Postres:     Púding de chocolate y coco con frutos del bosque
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café

4 JULIET & MARIETA (LES PALMERES)

T. 977 742 395 · Passeig Marítim, 76 
julietimarieta@gmail.com

www.bamabeachclub.com

T. 977 460 033 · Av. Marítima R. Pous, 20
www.canpinana.com

 
 

Entrantes:    Ostras del Delta con esferificación de galera a
    acompañadas de combinado de cava
    Carpacho de langostinos de l'Ampolla con perlas de 
    tomate y aromas de cítricos
Plato:       Arroz meloso de galeras y rape con boletus
Postres:     Mini esfera de sorbete de limón, trufas de la casa y café
Bebida:     Vino DO Terra Alta y agua

45€ iva incluido6  EL PESCADOR

T. 977 460 604  · Mateu Piñana i Roc, 9

T. 977 593 454 · Port pesquer, s/n 
@restaurantcasadavid

T. 977 460 073 · Av. Marítima R. Pous, 18
www.casallambrich.com · @restaurantcasallambrich

Entrants:   Boquerones y anchoas con pan con tomate
    Galeras hervidas con ostrón y caracoles
     Gamba salteada con habitas
    Galeras a la plancha con bolets
Plato:     Arroz con galeras, rape, sepia y alcachofa
Postres:     Sorbete de cítricos
    Repostería de la casa
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua, café y chupito de la casa

48€ iva incluido8 VARADERO
Imprescindible reserva previa. Menú para mesa completa

Imprescindible reserva previa. Menú para mesa completa

Entrantes:   Tortilla abierta con galera y erizo de mar
    Galeras del delta salteadas con ajos tiernos
    al estilo Orio
Plato:     Arroz bomba meloso con galeras y alcachofas
Postres:     Strudel de manzana con helado
Bebida:     Vino DO Terra Alta y agua 

45€ iva incluido7 TABERNA DALMAU

T. 977 741 001 · Constitució, 1
rvaradero@gmail.com · varaderolarapita.com

T. 977 740 551 · Passeig Marítim, 18-20 
www.miamicanpons.com · mar@miamicanpons.com

OFERTA: 44€ IVA incluido de lunes a jueves NO festivosEntrantes:   Buñuelos de galera y bacalao con mayonesa de eneldo
    Pata de pulpo asado con patata violeta
    Calamares rellenos de rape y galera con salsa americana
    Capricho de galeras peladas con ajos tiernos y alcachofa
Comida:     Arroz caldoso de galeras con alcachofas
Cena:      Suquet de pescado con galeras y langostinos al estilo
    de los pescadores rapitenses
Postres     Crema catalana
a elegir:    Tiramisú casero
Bebida:     Vino DO Terra Alta “Almodí Petit” blanco o tinto, 
    o cava “Rovellats” y cafés 
 

40€ iva incluido

 
 

3 FREDDY CALIU FAMILIAR

T. 977 741 016 · Av. Constitució, 1 Bis

Aperitivo:   Aperitivo de bienvenida
Para    Brandada de bacalao con galera
compartir:     Tartar de galera 
    Buñuelos de galera con mahonesa cítrica
    Cazuelita guisada de galera y setas de temporada
Plato a    Arroz de galera del senyoret  (mínimo 2 personas)
elegir:    Calamar potera relleno con galera con salsa piquillo
Postres    Sorbete de limón
a elegir:    Galleta de chocolate y helado de vainilla 
Bebida:     1 copa de Vino DO Terra Alta, agua y café

T. 620 810 612 · Ventrol, 1
www.lotipic.es · lotipicdelmediterrani@gmail.com

50€ iva incluido

  

Más de 40 restaurantes de las villas marineras de Terres de 
l'Ebre se unen para ofrecernos una experiencia gastronómica 
exquisita con la galera como protagonista principal.
 
Con el menú de cada restaurante reivindicamos la galera como 
producto local y de calidad típico del mar de Terres de l'Ebre.
 
¡Ven a degustarla del 7 de febrero al 9 de marzo!
 
La galera es característica de las zonas cercanas a deltas y es 
una excelente fuente de proteínas de alta calidad, vitaminas y 
minerales. Además, es baja en calorías y de fácil digestión.
 
Maridándolo con vinos DO Terra Alta, podrás probar 
corazón de alcachofa con brandada de galera, allipebre de 
rape y galeras con judías o crema tibia de galera con 
mousse de mejillones con escabeche.
 
Además de los restaurantes de Alcanar, Ametlla de Mar, 
Ampolla y Ràpita, este año se añaden tres restaurantes con 
Estrella Michelin de las Terres de l'Ebre.
 
¡La galera te espera!

 
 

En la barra:    Coca de pimiento, tomate y atún curado en colatura
    Blanquet de atún rojo
    Morcilla de atún rojo
    Croqueta de “carn d’olla” de atún rojo y su cecina
Snacks:    Kumquat relleno de gamba blanca del Delta, su holandesa y harissa
    Gamba con bleda
     Consomé de galera
     Langostino de las Terres de l'Ebre al vapor de cítricos
Principales:     Puerro asado, meunière de café y vinagreta de llisa ahumada y cilantro 
     Alcachofas fritas, jugo de sepia sucia, limón y perejil
     
     Ensalada de verduras con un escabeche de paloma y “Rillette” 
     de perdiz con col asada
     Suquet de galeras y pescadilla de la Ràpita y buñuelo de su brandada
     Arroz de caza con un jugo de setas y vino rancio
     “Wellington” de berenjena ahumada, jugo de “cap i pota” y 
     yogur de oveja aliñado
Postres:     Naranjo, naranja y semillas
    Buñuelo de calabaza especiado, lcuado reducido y jengibre
    Petit Fours
Bebida:     Café, agua, copa de cava de bienvenida y 1 botella de
    vino DO Terra Alta “Abrunet” cada 2 personas

44€ iva incluido

ESTRELLA MICHELIN
1 CITRUS DEL TANCAT

 Platos:    Longaniza de galera con brioche, tomate colgado y aceite de galera
    “Xuxo” de brandada de galera
    Galera rebozada con panko, calçots y romesco
    Mochi de galera con cebolla y kimchi dulce
     Canelón de galeras con verduras de la huerta y su bullabesa
    Brazo de pollo relleno de galera con espinacas, pasas y piñones
    Arroz de galera, alcachofa y “sepia de la punxa”
Postres:     Chocolate negro, toffee de galera, frutos rojos y agua de mar 
Bebida:     Vino DO Terra Alta Ilercavònia

 
 

T. 604 974 744 · Ctra. Ulldecona - La Sènia, km 10 · ULLDECONA
anticmoli@gmail.com  · www.anticmoli.com 

Platos:    Cucurucho de helado de galera al ajillo
    Carpaccio de galeras con manteca de ajo y reducción de
    sus cabezas
    Buñuelo líquido de crema de galera
    Ensalada de galera con mosaico de verduras
    Galera en tempura, perejil y lima
    Galera a la brasa con el suquet de sus cabezas
    Arroz de galeras y alcachofas mantecado con aceite ove
Postres:     Oxalis silvestre
    
Bebida:     Vino DO Terra Alta tinto Les Moles crianza, blanco Les Moles
     y agua mineral

 

 
 

3  LES MOLES

T. 977 573 224 · C/ de la Sénia, km 2 · ULLDECONA
www.lesmoles.com · @lesmoles

85€ iva incluido

110€ iva incluido

95€ iva incluido

T. 977 737 194 · N-340, km 1059 · 
info@tancatdecodorniu.com · www.citrusdeltancat.com

·  OFERTA ESCAPADA: 
Alojamiento en habitación estándar + desayuno

+ menú galera, 450€/pareja
Alojamiento en habitación superior + desayuno

+ menú galera, 550€/pareja

A PARTIR DEL 12 DE FEBRERO

A PARTIR DEL 14 DE FEBRERO

Mínimo dos personas y mesa completa

·  OFERTA ESCAPADA: menú galera + alojamiento
+ desayuno 75€/ persona (iva y tasa turística incluidos)

·  OFERTA ESCAPADA  Alojamiento + desayuno y menú
84€/ persona (sábado)
Promoción de martes a viernes 79€/persona. 
(noche extra 33€/persona)

·  OFERTA ESCAPADA: menú galera + alojamiento
+ desayuno 75€ persona/dia (iva incluido)

 

 

 

 

L’ AMPOLLA

Entrantes:   Media mariscada de l'Ampolla con ostra cocida con
    salsa marinera
    Canapé de anguila ahumada y buñuelos de bacalao caseros
    Cazuelita de galeras salteadas con ajitos tiernos
Plato:       Arroz con galeras, alcachofas y patas de canana
Postres:     Pastel de queso
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café

40€ iva incluido

 
 

Entrantes:    Mejillones al vapor
    Timbal de pulpo con patata y allioli
    Salteado de calamar y galeras con alcachofas
Plato:       Arroz de verduras con bacalao y galeras
Postres:     Sorbete de la casa
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café

40€ iva incluido

 
 

Entrantes:   Consomé de galera y fideos
    Buñuelos de bacalao y galera
    Panceta ibérica con galera a la plancha
Plato:       Arroz meloso de galera y alcachofa
Postres:     Chocolate con cítricos de temporada
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y nuestro café

42€ iva incluido

LA RÀPITA

 
 

Entrants:   Chips de alcachofa con virutas de foie y toque de miel
    Galeras salteadas con ajitos tiernos
Plato:       Arroz meloso de galeras con alcachofa
Postres:     Postres de la casa
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café

40€ iva incluido

 
 

Entrantes:   Ensalada fresca de mozzarella con vinagreta de pesto
    y un toque de vinagre de cava 
    Sepietas del terreno con cebolla caramelizada acompañadas
    de galera y berenjenas
    Revuelto de ajos tiernos y langostinos 
Plato:       Arroz del delta con galeras y alcachofas del huerto
Postres:     Postre casero a escoger 
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café con nuestro detalle dulce

45€ iva incluido

 
 

Entrantes:   Sushi con galeras y delicias del mar con salsa de
    soja y wasabi
    Cazuelita de galeras y alcachofas de temporada
     Huevo a baja temperatura con parmentier y visqué de galera
Platos:       Arroz meloso de galera con emulsión de plancton y salicornia
    Dados de meloso de ternera mar y montaña
Postres:     Coulant de chocolate con sorbete de mango y maracuyá
Bebida:     Vinos DO Terra Alta, Selección de aguas
    Servicio de pan

45€ iva incluido

4 CASA LLAMBRICH - JUANI

7 LA ROCA PLANA

10 RODAMAR

3  CASA DAVID

2  CAN PIÑANA

8  LO GOLERO 

 
 

Entrantes:   Calamares a la romana
    Navajas a la plancha
    Galeras salteadas al ajo tierno
    Langostinos de la Ràpita a la plancha 
Plato:       Arroz meloso de galeras con boletus edulis y alcachofas 
Postres:     Helado o sorbete artesanal
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café

47€ iva incluido

40€ iva incluido

T. 977 741 613 · Carme, 28

1 CAN VICENT

T. 655 998 441 · Platja Arenal, s/n
www.logolero.com

T. 977 460 332 · Av. Marítima R. Pous, 28 
www.rocaplana.com - larocaplana@rocaplana.com

@rodamarrestaurant · www.rodamarespaigastronomic.com

 
 

Entrantes:    Carpacho de galera
    Flor de alcachofa con galera confitada
    Ceviche de galera
Plato:       Arroz de galeras
Postres:     Semifrío de frutos rojos 
Bebida:     Vino Blanco “Bàrbara Forés”, Vino Tinto “Llàgrimes de 
    tardor”, agua y café

35€ iva incluido1  BAMA BEACHCLUB
 
 

 
 

Entrantes:    Crema de galeras 
    Galeras fritas con ajitos
    Pulpo y pie con patata y allioli
Plato:       Arroz meloso con galeras y alcachofas 
Postres:     Tostadas de Santa Teresa con helado de canela
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café

40€ iva incluido

40€ iva incluido9  LO TÍPIC

11  SOL

T. 977 460 008 · Av. Marítima R. Pous, 18, 1r pis – C. Mig , 6 

 
 

Aperitivo:   Crema tibia de galera con mousse de mejillones con escabeche
Para    Tataki de atún con berenjena a la llama y aceite de galera
compartir:    con soja y miel
    Huevos con angula
    Galeras salteadas con ajos tiernos al carbón
Plato:    Arroz de galeras y alcachofas
Postres     Cake de cerveza negra y mascarpone
a elegir:    Pie de limon
Bebida:     Vino DO Terra Alta Vilaclosa (blanco y tinto), agua y café

42€ iva incluido

T. 977 593 336 · Av. Marítima Ramon Pous, s/n
@elnauticampolla

 

@taberna_dalmau

Entrantes:   Crema de galeras con brocheta de galera en tempura 
    y un chorro de aceite virgen extra
    Galeras salteadas con “calçots”
    Almejas con velouté de cabracho
    Calamares de potera sobre un lecho de judías del “ganxet”
    Galeras al curry (no picante)
Plato a    Arroz caldoso de galera
elegir:    Arroz de la abuela a la lata con galeras, alcachofa y guisantes
     Lubina al horno con salsa de galeras (suplement de 5€)
Postres:     Postres caseros
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café

  

2 CASA RAMON MARINÉS

Entrantes:   Brandada de galera amb confitura de tomàquet i trufa
    Croquetes de galera i gamba
    Galeres saltades als allets tendres i flor de carxofa confitada
    Caneló de pop napat amb crema de bolets
    Crema de galeres amb galera cruixent
Plato a    Arròs amb galeres, carxofes i cloïsses 
elegir:    “especialitat de la casa” (mínim 2 persones)
     Suquet d’escrita i llagostins amb patates panaderes (+5€)
     Filet de vedella al foie (+5€)
Postres     Canutillos de crema amb xocolata fondant i crumble de lotus
a elegir:    Gelat de cafè en 3 textures
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café Arabo o infusión

48€ iva incluido

 
 

5 LLANSOLA 1921

T. 977 740 403 · Sant Isidre, 98T. 977 740 361 / 977 742 496 · Arsenal, 16 y 31 
casaramon@casaramon.com · www.casaramon.com

·  OFERTA ESCAPADA: 1 noche habitación Doble Estándard
178€/pareja (Domingo a Viernes) - 210€/pareja (Sábado)

Entrantes:   Galera, langostinos al vapor y ostra rizada del Delta
    Buñuelos de galera
    Salteado de galeras con corazón de alcachofa y 
    cebolla caramelizada
    Crema de galera con un toque de perejil
Plato a    Allipebre de rape con galeras
elegir:    Arroz pelado con galeras
Postres:     Naranja de las Terres de l’Ebre al Grand Marnier 
a elegir:    Torrija con helado de mantecado
    Sorbete de crema de limón con Smirnoff
Bebida:     Blanco Almodí Petit, Bodega Altavins, DO Terra Alta
    Tinto Raig de Raïm, Bodega Piñol, DO Terra Alta
    Aguas, café  y licor de arroz

 
 

6 MIAMI CAN PONS

Entrantes:   La Borratxa (galeras y pulpo a la cerveza)
Platos:    Fideos “rossejats” con galeras y alioli
     Arroz “rossejat” con reducción de galeras
    “Allipebre” de rape y galeras con alubias
Postres:     Púding de chocolate y coco con frutos del bosque
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua y café

4 JULIET & MARIETA (LES PALMERES)

T. 977 742 395 · Passeig Marítim, 76 
julietimarieta@gmail.com

www.bamabeachclub.com

T. 977 460 033 · Av. Marítima R. Pous, 20
www.canpinana.com

 
 

Entrantes:    Ostras del Delta con esferificación de galera a
    acompañadas de combinado de cava
    Carpacho de langostinos de l'Ampolla con perlas de 
    tomate y aromas de cítricos
Plato:       Arroz meloso de galeras y rape con boletus
Postres:     Mini esfera de sorbete de limón, trufas de la casa y café
Bebida:     Vino DO Terra Alta y agua

45€ iva incluido6  EL PESCADOR

T. 977 460 604  · Mateu Piñana i Roc, 9

T. 977 593 454 · Port pesquer, s/n 
@restaurantcasadavid

T. 977 460 073 · Av. Marítima R. Pous, 18
www.casallambrich.com · @restaurantcasallambrich

Entrants:   Boquerones y anchoas con pan con tomate
    Galeras hervidas con ostrón y caracoles
     Gamba salteada con habitas
    Galeras a la plancha con bolets
Plato:     Arroz con galeras, rape, sepia y alcachofa
Postres:     Sorbete de cítricos
    Repostería de la casa
Bebida:     Vino DO Terra Alta, agua, café y chupito de la casa

48€ iva incluido8 VARADERO
Imprescindible reserva previa. Menú para mesa completa

Imprescindible reserva previa. Menú para mesa completa

Entrantes:   Tortilla abierta con galera y erizo de mar
    Galeras del delta salteadas con ajos tiernos
    al estilo Orio
Plato:     Arroz bomba meloso con galeras y alcachofas
Postres:     Strudel de manzana con helado
Bebida:     Vino DO Terra Alta y agua 

45€ iva incluido7 TABERNA DALMAU

T. 977 741 001 · Constitució, 1
rvaradero@gmail.com · varaderolarapita.com

T. 977 740 551 · Passeig Marítim, 18-20 
www.miamicanpons.com · mar@miamicanpons.com

OFERTA: 44€ IVA incluido de lunes a jueves NO festivosEntrantes:   Buñuelos de galera y bacalao con mayonesa de eneldo
    Brazo de pulpo asado con patata violeta
    Calamares rellenos de rape y galera con salsa americana
    Capricho de galeras peladas con ajos tiernos y alcachofa
Comida:     Arroz caldoso de galeras con alcachofas
Cena:      Suquet de pescado con galeras y langostinos al estilo
    de los pescadores rapitenses
Postres     Crema catalana
a elegir:    Tiramisú casero
Bebida:     Vino DO Terra Alta “Almodí Petit” blanco o tinto, 
    o cava “Rovellats” i cafès 
 

40€ iva incluido

 
 

3 FREDDY CALIU FAMILIAR

T. 977 741 016 · Av. Constitució, 1 Bis

Aperitivo:   Aperitivo de bienvenida
Para    Brandada de bacalao con galera
compartir:     Tartar de galera 
    Buñuelos de galera con mahonesa cítrica
    Cazuelita guisada de galera y setas de temporada
Plato a    Arroz de galera del senyoret  (mínimo 2 personas)
elegir:    Calamar potera relleno con galera con salsa piquillo
Postres    Sorbete de limón
a elegir:    Galleta de chocolate y helado de vainilla 
Bebida:     1 copa de Vino DO Terra Alta, agua y café

T. 620 810 612 · Ventrol, 1
www.lotipic.es · lotipicdelmediterrani@gmail.com

50€ iva incluido

  

Más de 40 restaurantes de las villas marineras de Terres de 
l'Ebre se unen para ofrecernos una experiencia gastronómica 
exquisita con la galera como protagonista principal.
 
Con el menú de cada restaurante reivindicamos la galera como 
producto local y de calidad típico del mar de Terres de l'Ebre.
 
¡Ven a degustarla del 7 de febrero al 9 de marzo!
 
La galera es característica de las zonas cercanas a deltas y es 
una excelente fuente de proteínas de alta calidad, vitaminas y 
minerales. Además, es baja en calorías y de fácil digestión.
 
Maridándolo con vinos DO Terra Alta, podrás probar 
corazón de alcachofa con brandada de galera, allipebre de 
rape y galeras con judías o crema tibia de galera con 
mousse de mejillones con escabeche.
 
Además de los restaurantes de Alcanar, Ametlla de Mar, 
Ampolla y Ràpita, este año se añaden tres restaurantes con 
Estrella Michelin de las Terres de l'Ebre.
 
¡La galera te espera!

 
 

En la barra:    Coca de pimiento, tomate y atún curado en colatura
    Blanquet de atún rojo
    Morcilla de atún rojo
    Croqueta de “carn d’olla” de atún rojo y su cecina
Snacks:    Kumquat relleno de gamba blanca del Delta, su holandesa y harissa
    Gamba con bleda
     Consomé de galera
     Langostino de las Terres de l'Ebre al vapor de cítricos
Principales:     Puerro asado, meunière de café y vinagreta de llisa ahumada y cilantro 
     Alcachofas fritas, jugo de sepia sucia, limón y perejil
     
     Ensalada de verduras con un escabeche de paloma y “Rillette” 
     de perdiz con col asada
     Suquet de galeras y pescadilla de la Ràpita y buñuelo de su brandada
     Arroz de caza con un jugo de setas y vino rancio
     “Wellington” de berenjena ahumada, jugo de “cap i pota” y 
     yogur de oveja aliñado
Postres:     Naranjo, naranja y semillas
    Buñuelo de calabaza especiado, lcuado reducido y jengibre
    Petit Fours
Bebida:     Café, agua, copa de cava de bienvenida y 1 botella de
    vino DO Terra Alta “Abrunet” cada 2 personas

44€ iva incluido

ESTRELLA MICHELIN
1 CITRUS DEL TANCAT

 Platos:    Longaniza de galera con brioche, tomate colgado y aceite de galera
    “Xuxo” de brandada de galera
    Galera rebozada con panko, calçots y romesco
    Mochi de galera con cebolla y kimchi dulce
     Canelón de galeras con verduras de la huerta y su bullabesa
    Brazo de pollo relleno de galera con espinacas, pasas y piñones
    Arroz de galera, alcachofa y “sepia de la punxa”
Postres:     Chocolate negro, toffee de galera, frutos rojos y agua de mar 
Bebida:     Vino DO Terra Alta Ilercavònia

 
 

T. 604 974 744 · Ctra. Ulldecona - La Sènia, km 10 · ULLDECONA
anticmoli@gmail.com  · www.anticmoli.com 

Platos:    Cucurucho de helado de galera al ajillo
    Carpaccio de galeras con manteca de ajo y reducción de
    sus cabezas
    Buñuelo líquido de crema de galera
    Ensalada de galera con mosaico de verduras
    Galera en tempura, perejil y lima
    Galera a la brasa con el suquet de sus cabezas
    Arroz de galeras y alcachofas mantecado con aceite ove
Postres:     Oxalis silvestre
    
Bebida:     Vino DO Terra Alta tinto Les Moles crianza, blanco Les Moles
     y agua mineral

 

 
 

3  LES MOLES

T. 977 573 224 · C/ de la Sénia, km 2 · ULLDECONA
www.lesmoles.com · @lesmoles

85€ iva incluido

110€ iva incluido

95€ iva incluido

T. 977 737 194 · N-340, km 1059 · 
info@tancatdecodorniu.com · www.citrusdeltancat.com

·  OFERTA ESCAPADA: 
Alojamiento en habitación estándar + desayuno

+ menú galera, 450€/pareja
Alojamiento en habitación superior + desayuno

+ menú galera, 550€/pareja

A PARTIR DEL 12 DE GENER

A PARTIR DEL 14 DE GENER

Mínim dues persones i taula completa

·  OFERTA ESCAPADA: menú galera + allotjament
+ esmorzar 75€/ persona (iva i taxa turística inclosa)

·  OFERTA ESCAPADA Allotjament + esmorzar + menú
84€/ persona (dissabte)
Promoció de dimarts a divendres 79€/persona. 
(nit extra 33€/persona)

·  OFERTA ESCAPADA: menú galera + allotjament
+ esmorzar 75€ persona/dia (iva inclòs)

 

 

 

 

L’ AMPOLLA

Entrants:   Mitja mariscada de l’Ampolla amb ostra cuita amb 
    salsa marinera
    Canapè d’anguila fumada i bunyols de bacallà casolans
    Cassoleta de galeres saltejades amb allets tendres
Plat:       Arròs amb galeres, carxofes i potes de canana
Postres:     Pastís de formatge
Beguda:     Vi DO Terra  Alta, aigües minerals i cafè

40€ iva inclòs

 
 

Entrants:    Musclos al vapor
    Timbal de pop amb patata i allioli
    Saltat de calamar i galeres amb carxofes
Plat:       Arròs de verdures i bacallà amb galeres
Postres:     Sorbet de la casa
Beguda:     Vi DO Terra Alta, aigua i cafè

40€ iva inclòs

 
 

Entrants:   Consomé de galera i fideus
    Bunyols de bacallà i galera
    Cansalada ibèrica amb galera a la planxa
Plat:       Arròs melós de galera i carxofa
Postres:     Xocolata amb cítrics de temporada
Beguda:     Vi DO Terra Alta, aigua, el nostre cafè

42 iva inclòs

LA RÀPITA

 
 

Entrants:   Xips de carxofa amb encenalls de foie i toc de mel
    Galeres saltejades amb alls i ceba
Plat:       Arròs melós de galeres i carxofa
Postres:     Postres de la casa
Beguda:     Vi DO Terra Alta, aigua i cafè

40€ iva inclòs

 
 

Entrants:   Amanida fresca de mozzarella amb vinagreta de pesto 
    i un toc de vinagre de cava 
    Sepietes del terreny amb ceba caramel·litzada acompanyades
    de galeres i albergínies 
    Remenat d'allets tendres i llagostins
Plat:       Arròs del Delta amb galeres i carxofes de l'hort
Postres:     Postres casolanes a escollir
Beguda:     Vi DO Terra Alta, aigua i cafè amb el nostre detall dolç

45€ iva inclòs

 
 

Entrants:   Sushi amb galeres i delícies del mar amb salsa de
    soja i wasabi
    Cassoleta de galeres i carxofes de temporada
    Ou a baixa temperatura amb parmentier i visqué de galera
Plats:       Arròs melós de galera amb emulsió de plàncton i salicòrnia
    Daus de melós de vedella mar i muntanya
Postres:     Coulant de xocolata amb sorbet de mango i maracujà
Beguda:     Vins DO Terra Alta,  selecció d’aigües
    Servei de pa

45€ iva inclòs

4 CASA LLAMBRICH - JUANI

7 LA ROCA PLANA

10 RODAMAR

3  CASA DAVID

2  CAN PIÑANA

8  LO GOLERO 

 
 

Entrants:   Calamars a la romana
    Navalles a la planxa
    Galeres saltades a l’all tendre
    Llagostins de la Ràpita a la planxa
Plat:       Arròs melós de galeres amb Boletus edulis i carxofes
Postres:     Gelat o sorbet artesà
Beguda:     Vi DO Terra Alta, xarrups i cafè

47€ iva inclòs

40€ iva inclòs

T. 977 741 613 · Carme, 28

1 CAN VICENT

T. 655 998 441 · Platja Arenal, s/n
www.logolero.com

T. 977 460 332 · Av. Marítima R. Pous, 28 
www.rocaplana.com - larocaplana@rocaplana.com

@rodamarrestaurant · www.rodamarespaigastronomic.com

 
 

Entrants:    Carpaccio de galera
    Flor de carxofa amb galera confitada
    Cevitxe de galera
Plat:       Arròs de galeres
Postres:     Semifred de fruits vermells
Beguda:     Vi Blanc “Bàrbara Forés”, Vi Negre “Llàgrimes de tardor” 
    aigua i cafè

35€ iva inclòs1  BAMA BEACHCLUB
 
 

 
 

Entrants:    Crema de galeres 
    Galeres fregides amb allets
    Pop i peu amb patata i allioli
Plat:       Arròs melós amb galeres i carxofes
Postres:     Torrades de Santa Teresa amb gelat de canyella
Beguda:     Vi DO Terra Alta, aigües minerals i cafè

40€ iva inclòs

40€ iva inclòs9  LO TÍPIC

11  SOL

T. 977 460 008 · Av. Marítima R. Pous, 18, 1r pis – C. Mig , 6 

 
 

Aperitiu:    Crema tèbia de galera amb mousse de musclos amb escabetx
Per    Tataki de tonyina amb albergina a la flama i oli de galera
compartir:    amb soja i mel
    Ous amb angula 
    Galeres saltades amb alls tendres al carbó
Plat:    Arròs de galeres i carxofes
Postres     Cake de cervesa negra i mascarpone
a triar:    Pie de llimona
Beguda:     Vi DO Terra Alta Vilaclosa (blanc i negre), aigua i cafè

42€ iva inclòs

T. 977 593 336 · Av. Marítima Ramon Pous, s/n
@elnauticampolla

 

@taberna_dalmau

Entrants:   Crema de galeres amb brotxeta de galera en tempura i 
    un raig d’oli verge extra
    Galeres saltades amb calçots
    Cloïsses amb velouté de cabracho
    Calamars de potera sobre un llit de mongetes del ganxet
    Galeres al curri (no picant)
Plat a triar:   Arròs caldós de galera
    Arròs de l’àvia a la llauna de galeres amb carxofa i pèsols
     Llobarro al forn amb salsa de galeres (suplement de 5€)
Postres:     Postres casolanes
Beguda:     Vi DO Terra Alta, aigua i cafè

  

2 CASA RAMON MARINÉS

Entrants:   Brandada de galera amb confitura de tomàquet i trufa
    Croquetes de galera i gamba
    Galeres saltades als allets tendres i flor de carxofa confitada
    Caneló de pop napat amb crema de bolets
    Crema de galeres amb galera cruixent
Plat a triar:   Arròs amb galeres, carxofes i cloïsses 
     “especialitat de la casa” (mínim 2 persones)
     Suquet d’escrita i llagostins amb patates panaderes (supl. de 5€)
     Filet de vedella al foie (supl. de 5€)
Postres     Canutillos de crema amb xocolata fondant i crumble de lotus
a triar:    Gelat de cafè en 3 textures
Beguda:     Vi DO Terra Alta, aigua i cafè Arabo o infusió

48€ iva inclòs

 
 

5 LLANSOLA 1921

T. 977 740 403 · Sant Isidre, 98
T. 977 740 361 / 977 742 496 · Arsenal, 16 i 31 

casaramon@casaramon.com · www.casaramon.com

·  OFERTA ESCAPADA: 1 nit en habitació Doble Estàndard
178€/parella (Diumenge a Divendres) - 210€/parella (Dissabte)

Entrants:   Galera, llagostins al vapor i ostra arrissada del Delta
    Bunyols de galera
    Saltat de galeres amb cor de carxofa i ceba caramel·litzada
    Crema de galera amb un toc de julivert
Plat a triar:   Allipebre de rap amb galeres
    Arròs tot pelat amb galeres
Postres:     Taronja de les Terres de l’Ebre al Grand Marnier 
a triar:    Torrija amb gelat de mantecado
    Sorbet de crema de llimona amb Smirnoff
Beguda:     Blanc “Almodí Petit”, Celler Altavins, DO Terra Alta
    Negre “Raig de Raïm”, Celler Piñol, DO Terra Alta
    Aigües, cafè exprés i licor d’arròs

 
 

6 MIAMI CAN PONS

Entrants:   La Borratxa (galeres i pop a la cervesa)
Plats:    Fideus rossos amb galeres i allioli 
     Arròs rossejat amb reducció de galeres
    Allipebre de rap i galeres amb mongetes
Postres:     Púding de xocolata i coco amb fruits del bosc
Beguda:     Vi DO Terra Alta, aigua i cafè

4 JULIET & MARIETA (LES PALMERES)

T. 977 742 395 · Passeig Marítim, 76 
julietimarieta@gmail.com

www.bamabeachclub.com

T. 977 460 033 · Av. Marítima R. Pous, 20
www.canpinana.com

 
 

Entrants:    Ostres del Delta amb esferificacions de galera 
    acompanyades de combinat de cava
    Carpaccio de llagostins de l'Ampolla amb perles de 
    tomàquet i aromes de cítrics
Plat:       Arròs melós de galeres i rap amb boletus
Postres:     Mini esfera de sorbet de llimona, trufes de la casa i cafè
Beguda:     Vi DO Terra Alta i aigua

45€ iva inclòs6  EL PESCADOR

T. 977 460 604  · Mateu Piñana i Roc, 9

T. 977 593 454 · Port pesquer, s/n 
@restaurantcasadavid

T. 977 460 073 · Av. Marítima R. Pous, 18
www.casallambrich.com · @restaurantcasallambrich

Entrants:   Seitons i anxoves amb pa amb tomàquet 
    Galeres bullides amb ostró i caragols
     Gamba saltada amb favetes
    Galeres a la planxa amb bolets
Plat:     Arròs amb galeres, rap, sípia i carxofa
Postres:     Sorbet de cítrics
    Rebosteria de la casa
Beguda:     Vi DO Terra Alta, aigua, cafè i xarrup de la casa

48€ iva inclòs8 VARADERO
Imprescindible reserva prèvia. Menú per a taula completa

Imprescindible reserva prèvia. Menú per a taula completa

Entrants:   Truita oberta amb galera i eriçó de mar
    Galeres del Delta saltades amb alls tendres a l'estil 
    d'Orio
Plat:     Arròs bomba melós amb galeres i carxofes
Postres:     Strudel de poma amb gelat
Beguda:     Vi DO Terra Alta i aigua 

45€ iva inclòs7 TABERNA DALMAU

T. 977 741 001 · Constitució, 1
rvaradero@gmail.com · varaderolarapita.com

T. 977 740 551 · Passeig Marítim, 18-20 
www.miamicanpons.com · mar@miamicanpons.com

OFERTA: Preu 44€ IVA inclòs de dilluns a dijous no festiusEntrants:   Bunyols de galera i bacallà amb maionesa d´anet
    Braç de pop torrat i patata violeta
    Calamars farcits de rap i galera amb salsa americana
    Caprici de galeres pelades amb alls tendres i carxofa
Dinar:     Arròs caldós de galeres amb carxofes
Sopar:      Suquet de peix amb galeres i llagostins a l’estil dels 
    pescadors rapitencs
Postres     Crema catalana
a triar:    Tiramisú casolans
Beguda:     Vi DO Terra Alta “Almodí Petit” blanc o negre, o cava
    “Rovellats” i cafès 
 

40€ iva inclòs

 
 

3 FREDDY CALIU FAMILIAR

T. 977 741 016 · Av. Constitució, 1 Bis

Aperitiu:    Aperitiu de Benvinguda
Per    Brandada de bacallà amb galera
compartir:     Tàrtar de galera amb salmó noruec
    Bunyols de galera amb maionesa de cítrics
    Cassoleta marinera amb galera i batibull de temporada
Plat a triar:    Arròs de galera del senyoret (mínim 2 persones)
       Calamar de potera farcit amb galera i salsa piquillo
Postres    Sorbet de llimona 
a triar:     Cookie de xocolata i gelat de vainilla 
Beguda:     1 copa de vi DO Terra Alta, aigua i cafè

T. 620 810 612 · Ventrol, 1
www.lotipic.es · lotipicdelmediterrani@gmail.com

50€ iva inclòs

  

Més de 40 restaurants de les viles marineres de les Terres 
de l’Ebre s’uneixen per oferir-nos una experiència 
gastronòmica exquisida amb la galera com a protagonista 
principal.
 
Amb el menú de cada restaurant reivindiquem la galera com 
a producte local i de qualitat típic de la mar de les Terres de 
l’Ebre.
 
Vine a degustar-la del 7 de febrer al 9 de març!
 
La galera és característica de les zones properes a deltes i 
és una excel·lent font de proteïnes d’alta qualitat, vitamines 
i minerals. A més, és baixa en calories i de fàcil digestió.
 
Tot maridant-ho amb vins DO Terra Alta, podràs tastar cor 
de carxofa amb brandada de galera, allipebre de rap i 
galeres amb mongetes o crema tèbia de galera amb mousse 
de musclos amb escabetx.
 
A més dels restaurants d’Alcanar, l’Ametlla de Mar, 
l’Ampolla i la Ràpita, enguany s'hi afegeixen tres restaurants 
amb Estrella Michelin de les Terres de l’Ebre.
 
La galera t’espera!

Escapades a terresdelebre.travel/jornadesgalera    

 
 

A la barra:    Coca de pebrot, tomàquet i tonyina curada en colatura
    Blanquet de tonyina roja
    Botifarra de tonyina roja
    Croqueta de “carn d’olla” de tonyina roja i la seva cecina
Snacks:    Cumquat farcit de gamba blanca del Delta, la seva holandesa i harissa
    Gamba amb bleda
     Consomé de galera
     Llagostí de les Terres de l'Ebre al vapor de cítrics
Principals:      Porro rostit, meunière de cafè i vinagreta de llisa fumada i coriandre
     Carxofes fregides, suc de sépia bruta, llimona i julivert
     
     Amanida de verdures amb un escabetx de paloma i “Rillette” 
     de perdiu amb col rostida
     Suquet de galera, llucet de la Ràpita i bunyol de la seva brandada
     Arròs de caça amb un suc de bolets i vi ranci 
     “Wellington” d'albergínia fumada, suc de “cap i pota” i iogurt
     d'ovella amanit
Postres:     Taronger, taronja i llavors
    Bunyol de carabassa especiat, liquat reduït i gingebre
    Petit Fours
Beguda:     Café, aigua, copa de cava de benvinguda i 1 ampolla de
    vi DO Terra Alta “Abrunet” cada 2 persones

44€ iva inclòs

ESTRELLA MICHELIN
1 CITRUS DEL TANCAT

 

Plats:    Llonganissa de galera amb brioix, tomàquet de penjar i oli de galera 
    “Xuixo” de brandada de galera
    Galera arrebossada amb panko, calçots i romesco 
    Mochi de galera amb ceba i kimchi dolç
     Caneló galeres amb verdures de l’horta i la seua bullabessa
    Bracet de pollastre farcit de galera amb espinacs, panses i pinyons 
    Arròs de galera, carxofa i sèpia de la punxa
Postres:     Xocolata negra, toffee de galera, fruits vermells i aigua de mar 
Beguda:     Vi DO Terra Alta Ilercavònia

  

T. 604 974 744 · Ctra. Ulldecona - La Sènia, km 10 · ULLDECONA
anticmoli@gmail.com  · www.anticmoli.com 

Plats:    Cucurutxo de gelat de galeres a l’allada
    Carpaccio de galeres amb mantega d’all i reducció dels seus caps
    Bunyol  líquid de crema de galera
    Amanida de galera amb mosaic de verdures 
    Galera en tempura, julivert i llima
    Galera a la brasa amb suquet dels seus caps
       Arròs de galeres i carxofes mantegat amb OOVE
Postres:     Oxalis silvestre
    
Beguda:     Vi DO Terra Alta negre Les Moles crianza, blanc Les Moles
     i aigua mineral

 
 
 

3  LES MOLES

T. 977 573 224 · Carr. de la Sénia, Km. 2 · ULLDECONA
www.lesmoles.com · @lesmoles

85€ iva inclòs

110€ iva inclòs

95€ iva inclòs

T. 977 737 194 · N-340, km.1059 · 
info@tancatdecodorniu.com · www.citrusdeltancat.com


